Traditionsmeni 1 (€uro 37,00)
Kraftbrihe ,,Royal”

%k %k %

Kalbsrahmbraten mit frischem Gemise
und handgeschabten Spatzle

% %k %

Himbeergritze mit Vanilleeis

Traditionsmeni 2 (€uro 35,00)
Geraucherter Schwarzwalder Schinken

mit Melonenperlen und Portwein, dazu Toast und Butter
X %k k

Putengeschnetzeltes in CurrysoRe mit Brokkoli und Mandelreis
%k %k %k

Pochierter Pfirsich mit Pistazienparfait

Traditionsment 3 (€uro 39,00)

Kraftbriihe mit Profiterols
%k %k k

Schweinelendchen im Blatterteig

mit verschiedenem Gemuse und Kartoffelvariation
Kk k

Kokosnuss-Parfait mit Pistazieneis

Traditionsmenu 4 (€uro 42,00)

Kapuzinerkresseschaumsuppe
kK k

Perlhuhnbristchen mit Pfifferlingen,

Selleriemus und Macairekartoffeln
%k %k k

Gebrannte Créme Brilée mit Zitronenthymian und Mandeln



GenielRer Menu 1 (€uro 42,00)

Carpaccio von Lachs und Lotte mit Zitronenvinaigrette
%k %k k

Geschmorte Kalbshaxenscheiben in Spatburgunder Rotwein-SoRe

mit Maisgriesschnitte
%k %k %k

Weiles Ingwer-Parfait auf Aprikosensol3e

GenielRer Menu 2 (€uro 44,00)

Poulardenterrine im Karottenmantel
Xk Kk

Zanderfilet auf HummersoRe

mit Spinatnudeln
%k %k k

Marmorierte Mousse au Chocolat auf Himbeercoulis

GenielRer Menu 3 (€uro 48,50)

Hausgebeizter Norwegerlachs mit Meerrettich-Creme Fraiche
%k k%

Rehniisschen unter der Walnusskruste

mit PreiselbeersofRe und Schupfnudeln
kK %k

Topfensoufflé mit exotischen Friichten in PassionsfruchtsoRe

GenielRer Menu 4 (€uro 51,00)

Bodenseefischterrine mit Krauter-Creme Fraiche, Toast und Butter
kK %k

Pfifferlingscremesuppe
%k %k k
Schweinelendchen im Blatterteig
griine PfeffersoRRe, verschiedene Gemiseplatten,
Kroketten und Herzoginkartoffeln

%k %k %

Exotische Fruchtterrine mit Cassis-Espuma



Schlemmer Meni 1 (€uro 57,00)

Rehterrine auf Quittengelee an einem Salatbouquet
%k %k k

Seeteufelmedaillon in SafransoRe dazu hausgemachte Nudeln
%k k%

Barbarie-Entenbrust

in OrangensolRe mit Maisplatzchen
%k %k %k

Grines Apfelsorbet mit Carpaccio von der Mango

Schlemmer Meni 2 (€uro 62,00)

Bodenseefischsuppe
%k %k %k

Gefiillte Felchenfilets auf Blattspinat mit Basmatireis
%k %k k

Sorbet von Safran und Zitrone
Kk k
Kalbsfilet mit MorchelrahmsoRe
und hausgemachten Nudeln

% %k %

Honig- und Burgundereis auf Cappuccinospiegel

Schlemmer Meni 3 (€uro 61,00)
Terrine von Lachsforelle und Zander

auf Gurkenschaum und Selleriestroh
k %k k

Wachtelbristchen auf Perlgraupenrisotto
kK k

Lammricken unter der Krauterkruste

mit Ratatouille und Gratinkartoffeln
%k %k k

Schokoladensoufflé auf Pfirsich-Himbeerspiegel



Vegetarisches Menu 1 (€uro 34,00)
Ziegenfrischkase

mit Chicorée und Basilikum
Kk k

Sellerieschnitzel ,,Wiener Art” im Pistazienmantel
dazu Auberginenpliree
und gelbe Paprikasauce

%k %k %

Orangeneissoufflé mit Grand Marnier

Vegetarisches Meni 2 (€uro 36,00)
Olivenolterrine mit Schmorpaprika

und Olivenplree
%k %k k

Saisonpilze a la creme
mit Krautercrépes

% %k %

Marmoriertes Mousse mit Schoko Sabayon

Vegetarisches Menu 3 (€uro 38,00)
Junge Wildkrautersalate

mit Topinambur- Chips und Kerbeldl
%k %k %k

Kartoffel- Pastinakengratin
auf Morchelsauce
K Kk
Gratinierte Walderdbeeren
mit Passionsfrucht und Sorbet



Standard Buffet:
e Verschiedene Gemiusesalate
o GeflUgelsalat mit Reis
e Rindfleischsalat

e Raucherfischplatte

e Schinkenplatte

e Roastbeef

e Rehragout mit Preiselbeeren und handgeschabten Spatzle
e Blattsalate

e Matjessalat

e Krabbensalat

e gebeizter Lachs

e Lendchenterrine

e Schwabische Maultaschen in der Briihe
e E[Eistorte

e Frischfruchtsalat

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir die oben genannten Bliffets erst ab einer
Gasteanzahl von 20 Personen anbieten. Sollte das eine oder andere Produkt
gerade nicht bezogen werden kénnen, wird es von uns durch ein gleichwertiges
ersetzt.



Erweiterug 1:

e Ganzer Lachs am Stiick

e kalter Rehriicken

e Lammkeule,Provinzial”

e Bodenseefischterrine

e Perlhuhnbriistchen mit Mango

e Kalbsmedaillons mit gebackenen Friichten und Curry
e Zweierlei Schokoladenmousse

Erweiterung 2:

e Ganseleber mit Madeira Gelée
e Ganzer Hummer mit Seezungenrollchen
e Topfenknddel mit exotischer Fruchtsolie

Preis pro Person: Preis in €uro
Standard Biffet 42,00
Standard Biffet mit Erweiterung 1 48,50

Standard Biffet mit Erweiterung 1 und 2 53,00



