
       €uro 
Vorspeisen 
  

Ackersalat mit gerösteten Kürbiskernen und Öl 12,50 
 

Roulade vom Bachsaibling und Zander 
mit eigenem Kaviar und Créme Fraiche 21,00 
 

Gebratene Rehleber mit Rosmarin  
Granatapfel und Sellerie 19,00 
 

Rote Beete Schaumsuppe mit Sesam Samossa  11,00 
 

Hummer Cremesuppe mit Seawater-Garnele und Pernod   16,00 

 
Fischgerichte 
 

Bodensee Felchenfilet auf cremigem Lauch 
mit Winterpilzen und feinen Bandnudeln 35,00 
kleine Portion 31,00 
 
Filet vom weißen Heilbutt an Austernsoße 
dazu geschmorte Tomate, Chicorée und Champignonsotto 39,00 
kleine Portion 35,00 

 
Fleischgerichte 
 
Hirschedelragout mit Rotwein Preiselbeer Birne 
und Serviettenknödel 29,50 
 
Zweierlei vom Charolais Rind 
In Barolo geschmortes falsches Filet und Tournedos vom Filet 
dazu Rosenkohl und Mark Nockerln in Schnittlauchbutter 39,50 
kleine Portion 35,00 

 
Liebichs Classic 
 

Rinderbouillon mit Flädle 8,50 
 
Tiroler Katenschinken mit Melone 
dazu ein Gläschen Portwein 19,00 
 

Wiener Schnitzel vom Milchkalbsrücken  
mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren 32,00 
kleine Portion 28,00
  
Rinderfiletspitzen in Cognac-Pfeffersoße  
mit handgeschabten Spätzle und Salat 37,00 
kleine Portion 33,00 



 
 

  Romantik Menü                                      € 
 

Roulade vom Bachsaibling und Zander 
mit eigenem Kaviar  
und Créme Fraiche 

als Einzelgericht                                      21,00 
 

* * * 
Kalbsbries  

in Pistazienbutter gebraten 
auf cremigen Schwarzwurzeln 

als Einzelgericht                                      27,00 
 

* * * 
Gefüllte Wachtel 

dazu Steinpilzjus und Selleriepüree 
als Einzelgericht          39,00 

 

* * *  
Variationen von der Mispel 

mit Sauerrahmeis 
                                                                  als Einzelgericht                                                  14,00 

 

als Menü 82,00 €uro 
 

 

als 3- Gang Menü, ohne Kalbsbries      68,00 
 

 
 

Unsere hausgemachten Desserts 
 
 
Variationen von der Mispel mit Sauerrahmeis 13,00 
 
Vanille Creme Brûlée mit Birnen Preiselbeer Sorbet 14,00 
 
Rohmilchkäseauswahl mit Walnuss und Traube 15,00 

Heiße Himbeeren mit Vanilleeis 10,50* 

 
 
 

*alkoholhaltig 
 
 

ALLERGIKER-INFORMATION 
Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten  

geben wir Ihnen gerne mündlich Auskunft.  
Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 


