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APERITIFS 
 
 
Hausaperitif nach Jahreszeit     0,1l  9,00 € 
 
Kir Royal       0,1l  13,00 € 
 
Belsazar Vermouth Rosé11     5cl  8,50 € 
 
Portwein weiß / rot11      5cl  6,70 € 
 
Tio Pepe Sherry Palomino Fino11    5cl  6,50 € 
 
Martini Bianco11, Dry5,11, Rosso3,11    5cl  6,90 € 
 
Pernod3       5cl  6,00 € 
 
Cynar1,3       4cl  6,00 € 
 
Campari1,3       4cl  4,90 € 

mit Soda        7,20 € 

mit Orangensaft       7,80 € 
 
Hugo11          8,50 € 
 
Aperol Spritz 1,11        9,50 € 
 
Lillet Wild Berry11        9,50 € 
 
 

ALKOHOLFREIE APERITIFS  
 
Sanbitter3       0,1l  4,80 € 

mit Soda         5,30 € 

mit Orangensaft       5,90 € 
 
Cuvée PriSecco Jörg Geiger, Schlat    0,1l  7,80 € 
 
Martini Floreale Tonic        8,50 € 
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SCHAUMWEINE  
 
        0,1 l  0,75 l 
 
Schloss Meersburg Sekt     9,00 €  53,00 € 
Staatsweingut Meersburg | Bodensee 
 
 
Prosecco Extra Dry      7,50 €  39,00 € 
Borgo Molino | Ventine | Italien 
 
 
Baron de Loire, Cremant Rosé, brut   10,50 € 68,00 € 
 
 
 

CHAMPAGNER  
0,1 l  0,375 l  0,75 l 

 
Roederer Collection     18 €  -  149 € 
 
Laurent Perrier La Cuvée Brut   -  52 €  - 
 
Ruinart Rosé Brut     -  74 €  - 
 
 
 

OFFENE WEINE 
 
 

Weißweine       0,1 l  0,2 l 
 
Müller-Thurgau trocken      4,60 €  8,60 € 
Weingut Kress / Überlingen / Bodensee 
 
Müller-Thurgau halbtrocken     4,00 €  7,60 € 
Winzerverein Hagnau / Hagnau / Bodensee 
 
Grauburgunder trocken      4,60 €  8,60 € 
Weingut Dr. Heger / Ihringen / Baden 
 
Weißburgunder trocken     4,00 €  7,60 € 
Staatsweinkeller Meersburg / Meersburg / Baden 
 
Grüner Veltliner trocken      4,20 €  8,20 € 
Weingut Leth / Wagram / Österreich   
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Roséweine       0,1 l  0,2 l 
 
Rose trocken       4,60 €   8,60 € 
Weingut Kress / Überlingen / Bodensee 
 
Spätburgunder Weißherbst halbtrocken    4,00 €  7,90 € 
Winzerverein Hagnau / Hagnau / Bodensee 
 
 

Rotweine 
 
Spätburgunder halbtrocken     4,00 €  7,90 € 
Winzerverein Hagnau / Hagnau / Bodensee 
 
Spätburgunder trocken      4,60 €  8,90 € 
Weingut Kress / Überlingen / Bodensee 
 
Montepulciano trocken      4,60 €  8,30 € 
Weingut Farnese / Abruzzen / Italien  
 
Tempranillo Tinto Crianza trocken    4,60 €  8,90 € 
Weingut Vinedos de Aldeanueva / Rioja / Spanien  
 
 
 
 

OFFENE WEINE AUS DER 0,75 L FLASCHE  
 
 
Sauvignon Blanc trocken     7,50 €  14,50 € 
Weingut Vollmayer / Hilzingen / Bodensee 
 
Cuvee Tre trocken       7,50 €  14,50 € 
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon  
Weingut Brancaia / Toskana 
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FLASCHENWEINE WEIß DEUTSCHLAND  

 
 
Bodensee 
 
Müller-Thurgau trocken         39
  
Weingut Schmidt / Wasserburg / Bodensee 
 

Frischer Weißwein mit Aromen von grünem Apfel, Zitrus und floralen Noten. 
Lebendige Säure, leicht kräutrig und harmonisch. Ideal zu leichten Speisen oder 
als sommerlicher Begleiter. 
 
 
Scheurebe „Ob' dem See“ trocken       44
       
Weingut Aufricht / Meersburg / Bodensee 
 

Intensiv fruchtige Scheurebe aus hohen Lagen mit Aromen von Ananas und 
Mango. Saftig, aromatisch und voll im Geschmack. Empfehlung zu Krustentieren, 
Fisch, Pilzen oder scharfen Speisen. 
 
 
Muskateller trocken         39 
Weingut Thomas Geiger / Meersburg / Bodensee 
 

Verführt mit Aromen von Muskatblüte, Litschi und Zitrus. Am Gaumen frisch und 
animierend mit feiner Fruchtsüße und elegantem Abgang. Ein Sommerwein mit 
Charakter oder Begleiter zu würzigem Essen. 
 
 
Sauvignon Blanc trocken        49 
Weingut Clauß / Nack / Bodensee 
 

Hellgelb, teils im Barrique ausgebaut. Stachelbeere, grüne Paprika und feine 
Würze prägen den Geschmack. Kraftvoll und elegant – ideal zu Fisch, 
Meeresfrüchten oder Tafelspitz. 
 
 
Sauvignon Blanc trocken        59 
Weingut Vollmayer / Hilzingen / Bodensee 
 

Fruchtbetont mit Stachelbeere, exotischen Noten und feiner Kräuterwürze. 
Frisch, mineralisch und ausgewogen mit lebendiger Säure. Perfekt zu Fisch oder 
sommerlicher Küche. 
 
 
Weißburgunder trocken         41 
Weingut Kress / Überlingen / Bodensee 
 

Hellgelb, mit frischer Säure und typischen Aromen von Zitrus und grünem Apfel. 
Klar und leicht, passt hervorragend zu Gemüse, Fisch, Salaten und hellem 
Fleisch. 
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Pinot Blanc Urbanus trocken        79 
Weingut Clauß / Nack / Bodensee 
 

Vielschichtig mit Apfel, Birne, Aprikose, feiner Vanille und Röstaromen. Cremige 
Textur, frische Säure, langer Nachhall. Ideal zu Fisch, Geflügel oder cremiger 
Pasta. 
 
 
Weißburgunder trocken         39 
Weingut Thomas Geiger / Meersburg / Bodensee 
 

Spritzig, jugendlich und fruchtig mit Aromen von Birne, Zitrone und grüner 
Haselnuss. Klar im Antrunk, mit milder Säure. Sehr gut zu Fisch, Kalb oder 
Geflügel. 
 
 
Weißburgunder Seehalde trocken       94 
Weingut Kurek / Nonnenhorn / Bodensee 
 

Feine Blüten- und Honignoten, geröstete Nüsse und dezentes Holz. Cremige 
Textur, lebendige Säure und elegante Mineralität. Perfekt zu Fisch, Geflügel und 
mildem Käse. 
 
 
Grauburgunder trocken         41 
Weingut Kress / Überlingen / Bodensee 
 

Gelbfruchtiger Schmelz mit lebendiger Säure und facettenreichem Bukett. Reifer, 
harmonischer Grauburgunder – ideal zu Geflügel, gegrilltem Gemüse oder 
Weichkäse. 
 
 
Grauburgunder Reserve trocken       92 
Weingut Schmidt / Wasserburg / Bayerischer Bodensee 
 

Charaktervoller Grauburgunder mit Aromen von reifen gelben Früchten, Nüssen 
und feiner Würze. Am Gaumen cremig, kraftvoll und gut ausbalanciert mit langem 
Abgang. Passt ideal zu Fisch, hellem Fleisch und mildem Käse. 
 
 
Grauburgunder Kapellenberg trocken      37 
Weingut Clauß / Nack / Bodensee 
 

Einzellagenwein mit reifen Birnen, Apfel und Mandelnoten. Cremige Textur, 
dichter Körper, feine Mineralität und gut integrierte Säure. Ein eleganter, 
vielseitiger Begleiter zu Fisch, Geflügel oder Pasta mit Sahnesoße. 
 
 
Grauburgunder & Chardonnay 1 Lilie trocken     56 
Weingut Aufricht / Meersburg / Bodensee 
 

Cuvée mit sonnengelber Farbe, Aromen von Mango und Quitte, mild und 
säurearm. Körperreich und barriquegereift – ein feiner Essensbegleiter zu 
weißen Fischen, Geflügel oder Gerichten mit cremigen Soßen. 
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Auxerrois trocken          45 
Weingut Kress / Überlingen / Bodensee 
 

Seltene Burgundersorte mit strohgelber Farbe, milder Säure und würzigem 
Aroma. Feine Noten von Honig und Mandel, weich am Gaumen. Sehr beliebt – 
ideal zu Spargel, asiatischer Küche, Kalb und feinen Gerichten. 
 
 
Chardonnay Berglage trocken        55 
Weingut Vollmayer / Hilzingen / Bodensee 
 

Eleganter Chardonnay mit feinen Frucht- und Würznoten, floralem Duft und 
einem Hauch Mandarine. Harmonisch mit sanfter Holznote, mineralischer Frische 
und langem, weichem Abgang. Vielseitiger Speisebegleiter. 
 
 
Goldbach Chardonnay trocken        89 
Weingut Kress / Überlingen / Bodensee 
 

Chardonnay aus Toplage mit Aromen von Ananas, Orange und Röstaromen. 
Cremige Textur, feine Säure, dezenter Holzausbau. Elegant mit Tiefe und 
langem Nachhall. Perfekt zu Fisch, Meeresfrüchten und Geflügel. 
 
 
Riesling trocken          46 
Weingut Aufricht / Meersburg / Bodensee 
 

Spritziger Riesling mit Aromen von Weinbergpfirsich, Apfel, Quitte und Ananas. 
Fruchtig, frisch und animierend mit harmonischem Frucht-Säure-Spiel. Passt 
ideal zu Fisch, Spargel und leichter Sommerküche. 
 
 
Rieschen Riesling trocken        46 
Staatsweingut Meersburg / Meersburg / Bodensee 
 

Hellgelber Riesling mit floralen Noten, grüner Birne und frischen Kräutern. Am 
Gaumen weich, ausgewogen und mit sanfter Säure. Vielseitiger Begleiter zu 
Fisch, Geflügel mit Zitrone oder herzhaften Speisen. 
 
 
Überflieger Weißweincuvée trocken       42 
Weingut Schmidt / Wasserburg / Bodensee 
 

Diese fruchtige Cuvée verbindet Trinkfreude mit exotischer Substanz. Bestehend 
aus den Herzstücken der weißen Burgunder, Chardonnay und Müller-Thurgau. 
Die Weine stammen aus Schmidts besten Lagen. Viel Schmelz, etwas Maracuja, 
Orangenzesten und Minze 
 
Weisser Milan trocken         36 
Weingut Clauß / Nack / Bodensee 
 

Frische Cuvée aus Weißburgunder, Sauvignon Blanc und Müller-Thurgau. 
Fruchtig mit typischer Sauvignon-Aromatik, lebendiger Säure und feiner Balance. 
Vielseitiger Wein zu Salaten, hellem Fleisch oder solo. 
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Baden 
 
Grauburgunder Vorderer Winklerberg GG trocken     89 
Weingut Dr. Heger / Ihringen / Kaiserstuhl 
 

Kraftvoller Grauburgunder aus Spitzenlage mit Mirabelle, Aprikose und Mandel. 
Cremig, mineralisch, mit feiner Säure und vielschichtigem Abgang. Ideal zu 
edlem Fisch, Geflügel mit Sahnesoße oder Käse. 
 
 
Weißburgunder Ihringer Winklerberg trocken     62 
Weingut Dr. Heger / Ihringen / Kaiserstuhl  
 

Feiner Weißburgunder mit Zitrus, Mirabelle und Lindenblüte. Cremig, frisch und 
mineralisch mit lebendiger Säure. Harmonischer Abgang. Ideal zu Fisch, 
Krustentieren, hellem Fleisch und feiner Pasta. 
 
 

Pfalz 
 
Riesling trocken          49 
Weingut Dr. Bürklin Wolf / Wachenheim / Pfalz  
 

Frische Aromen von grünem Apfel, Limone, Kamille und weißen Blüten. Leicht, 
lebendig und schlank mit feiner Mineralität. Zarte Noten von Birne, Tee und 
Zitronengras. Perfekt zu leichter Sommerküche, Geflügel oder Fisch. 
 
 
 

FLASCHENWEINE WEIß ÖSTERREICH  
 
 
Grüner Veltliner Loibner Federspiel trocken     79 
Weingut Knoll / Wachau 
 

Reifer Pfirsich, Zitrus und Kräuter in der Nase. Kraftvoller Riesling mit Tiefe, 
Struktur und mineralischer Frische. Präzise am Gaumen, lang im Nachhall. Ideal 
zu Fisch, Krustentieren und asiatischer Küche. 
 
 
Riesling Smaragd Terrassen trocken       85 
Weingut Rudi Pichler / Wachau 
 

Typischer Sauvignon mit Aromen von Stachelbeere, Paprika und Holunder. 
Schlank, frisch und animierend mit Grapefruitnoten im Abgang. Vielseitig – ideal 
zu Fisch, Geflügel, österreichischer Küche oder als Aperitif. 
 
 
Sauvignon Blanc trocken        59 
Weingut Gross / Steiermark 
 

Typischer Sauvignon mit Aromen von Stachelbeere, Paprika und Holunder. 
Schlank, frisch und animierend mit Grapefruitnoten im Abgang. Vielseitig – ideal 
zu Fisch, Geflügel, österreichischer Küche oder als Aperitif. 
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FLASCHENWEINE WEIß ITALIEN  
 
 
Lugana           60 
Cà dei Frati / Lombardei  
 

Frischer, eleganter Lugana mit Aromen von weißen Blüten, Birne, Zitrus und 
Mandeln. Am Gaumen cremig, harmonisch und mineralisch mit lebendiger Säure. 
Vielseitiger Begleiter zu Fisch, Meeresfrüchten, Pasta und Antipasti. 
 
 
Lugana „Le Creete“          69 
Ottella, Lombardei 
 

Komplexer Einzellagen-Lugana mit reifer Zitrusfrucht, Birne, Blüten und 
mineralischer Würze. Am Gaumen cremig, feingliedrig und elegant mit langem 
Abgang. Ideal zu Fisch, Risotto und mediterraner Küche. 
 
 
Vermentino di Monteverro        66 
Weingut Monteverro / Toskana 
 

Lebhafter Vermentino mit Aromen von Birne und Zitrus. Frisch, elegant und leicht 
– verkörpert mediterrane Lebensfreude. Jung genießen. Perfekt zu leichten 
Gerichten oder einfach solo. 
 
 
Poggio alle Gazze dell Ornellaia       99 
Weingut Ornellaia / Toskana 
 

Aromen von Zitrus, exotischen Früchten, Blüten und Kräutern. Am Gaumen 
kraftvoll, frisch, cremig und mineralisch mit eleganter Säure. Langer Abgang. 
Perfekt zu edlem Fisch, Meeresfrüchten oder Pasta. 
 
 
 

FLASCHENWEINE WEIß FRANKREICH  
 
 
Chablis Premier Cru         92 
Baron Patrick / Burgund 
 

Strohgelb mit grünen Reflexen. Duft nach gelben Früchten, Blüten und Zitrus. Am 
Gaumen mineralisch-fruchtig mit reifer Säure und typischer Eleganz. Ideal zu 
Austern oder Steinbutt in Weißweinsauce.  
 
 
Comte Lafond Blanc Sancerre        79 
De Ladoucette / Loire 
 

Sauvignon Blanc mit Aromen von Pfirsich, Holunder, Mango, Litschi und Zitrus. 
Am Gaumen mineralisch, elegant und intensiv. Ein Klassiker der Loire – ideal zu 
Ziegenkäse oder Meeresfrüchten mit Zitronengras.  
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Puligny Montrachet         169 
Jean Monnier & Fils / Burgund  
 

Edler Chardonnay mit Blüten, Zitrus, Birne und Röstaromen. Am Gaumen 
cremig, feinwürzig und perfekt ausbalanciert mit lebendiger Säure. Langer 
Nachhall. Hervorragend zu edlem Fisch, Geflügel oder gereiftem Käse. 
 
 
Vire Clesse           85 
Les Heritiers du Comte Lafon / Macon / Burgund  
 

Charaktervoller Chardonnay mit Aromen von Birne, Blüten, Zitrus und dezenter 
Mineralität. Cremig, vollmundig, frisch und feinwürzig. Vielseitiger 
Speisenbegleiter – ideal zu Fisch, Geflügel oder Gemüsegerichten. 
 
 
 

FLASCHENWEINE ROSÉ DEUTSCHLAND  
 
 

Bodensee 
 
Spätburgunder Rosé trocken        43 
Weingut Kress / Überlingen / Bodensee 
 

Heller Rosé mit Aromen von Beeren, Apfel und Rose. Saftig, frisch, unkompliziert 
und rassig wie ein Weißwein. Perfekt zu würzigen Speisen, Fisch mit rotem 
Fleisch oder asiatischen Gerichten. 
 
 
Rotling "Seegucker" trocken        39 
Weingut Aufricht / Meersburg / Bodensee 
 

Cuvée aus roten und weißen Trauben mit Duft nach Flieder, Pfirsich und 
Grapefruit. Leicht, floral und charmant. Ideal zu Vorspeisen mit rohem Fisch, 
leichter Bodenseeküche oder einfach auf der Terrasse. 

 
Spätburgunder Rosé trocken        39 
Weingut Clauß / Nack / Bodensee 
 

Zartduftender Rosé mit Aromen von Erdbeere und Himbeere. Kräftige Struktur, 
herzhaft und lang anhaltend im Abgang. Vielseitiger Begleiter zu italienischer 
Küche, würzigen Pasteten oder einfach auf der Terrasse. 
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FLASCHENWEINE ROSÉ FRANKREICH 
 
 
By Ott Rosé           79 
Domaines Ott / Provence 
 

Zarter Rosé mit Aromen von roten Beeren, Pfirsich, Zitrus und floralen Noten. Am 
Gaumen frisch, leicht und fein mineralisch mit harmonischer Balance. Ideal zu 
mediterranen Vorspeisen, Fisch und Sommersalaten. 
 
 
Miraval Rosé          69 
Château Miraval / Provence 
 

Ein edler Rosé aus Grenache, Cinsault, Syrah und Rolle, der mit Aromen von 
roten Beeren, Zitrusfrüchten und weißen Blüten begeistert. Am Gaumen frisch, 
elegant und fein mineralisch. Perfekt zu leichten Fischgerichten, Salaten oder als 
Aperitif. 
 
 
 

FLASCHENWEINE ROT DEUTSCHLAND  
 
 

Bodensee 
 
Spätburgunder trocken         45 
Weingut Kress / Überlingen / Bodensee 
 

Samtiger Rotwein mit Aromen von Sauerkirsche und Brombeere. Elegant, 
vielschichtig und harmonisch. Ideal zu Wild, Taube oder cremigem Käse. 
 
 
Goldbach Pinot Noir Barrique trocken      89 
Weingut Kress / Überlingen / Bodensee 
 

Konzentrierter Pinot Noir aus selektierten Lagen. 18 Monate Barrique. Aromen 
von Beeren, Tabak, Vanille und Leder. Kräftig mit weichen Tanninen. Zu dunklem 
Fleisch, Gegrilltem oder Schmorgerichten. 
 
 
Spätburgunder "Isabel" 3 Lilien trocken      81  
Weingut Aufricht / Meersburg / Bodensee 
 

Im Barrique gereifter Pinot mit dunklen Beeren, Kakao, Zedernholz, Tabak und 
Schokolade. Kräftig und würzig – ideal zu Braten, Wild oder kräftiger Küche. 
 
 
Spätburgunder „Sophia“ trocken       54  
Weingut Aufricht / Meersburg / Bodensee 
 

Fein ausbalanciert mit Aromen von dunklen Beeren, Kirsche und dezenter 
Würze. Samtig, frisch und elegant mit feiner Holz-Note. Ideal zu Wild, Lamm und 
Käse. 
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Merlot Erzinger Kapellenberg trocken      55 
Weingut Clauß / Nack / Bodensee 
 

Wein aus steiler Einzellage mit kalkhaltigem Boden – mineralisch, tief und 
strukturiert. Im Barrique gereift, mit Aromen reifer Beeren und feiner Würze. 
Vollmundig, harmonisch, mit eleganten Tanninen und langem Abgang. 
 
 
Roter Milan trocken         37 
Weingut Clauß / Nack / Bodensee 
 

Rotweincuvée aus Cabernet, Merlot und Dornfelder mit Aromen dunkler Beeren, 
Kirschen und feiner Gewürze. Am Gaumen weich, frisch und harmonisch mit 
sanften Tanninen. Ideal zu Käse, Schmorgerichten und Gegrilltem. 
 
 
Cuvée Cabernet trocken – Berglage       49 
Weingut Vollmayer / Hilzingen / Bodensee 
 

Zwei Cabernet-Rebsorten im großen Holzfass gereift. Duft nach dunklen Beeren, 
Johannisbeere, Wildkirsche, Lakritz und Röstaromen. Würzig, dicht und mit feiner 
Tanninstruktur. Perfekt zu Rind, Lamm, Wild und mediterranen Speisen. 
 

Cuvée Bayerischer Bodensee Rot       42 
Weingut Lanz / Nonnenhorn / Bodensee 
 

Ausdrucksstarker Rotwein mit dunklen Waldbeeren, reifen Kirschen und etwas 
Unterholz in der Nase. Frisch, ausgewogen und harmonisch mit sanften 
Tanninen. Vielseitig zu Pasta, herzhaften Speisen oder entspannten Abenden. 
 
 

Baden 
 
Spätburgunder „Mimus“ Barrique trocken      79 
Weingut Dr. Heger / Ihringen / Kaiserstuhl  
 

100 % Spätburgunder, 16 Monate Eiche. Kaminrot mit Aromen von 
Johannisbeere, Wildkirsche, Hagebutte, Schokolade, Gewürzen und rauchiger 
Mineralität. Ideal zu Röstaromen, Rosmarin-Fleischgerichten oder feinem 
Wildgeflügel. 
 
 

Ortenau 
 
Durbacher Schlossberg Spätburgunder VDP, Erste Lage, trocken  75 
Weingut Markgraf von Baden / Durbach  
 

Ziegelrot mit Aromen von roten und schwarzen Beeren und feiner Vanille. 
Kraftvoll und elegant mit geschmeidigem Mundgefühl und feiner Tanninstruktur. 
Passt perfekt zu dunklem Schmorfleisch und Hartkäse. 
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Pfalz 
 
Black Print Rotweincuvée        64 
Markus Schneider / Ellerstadt / Pfalz  
 

Cuvée aus Merlot, Cabernet Dorsa, Cabernet Sauvignon und Blaufränkisch. 
Konzentrierte dunkle Frucht, Gewürze und florale Noten. Kraftvoll, dennoch 
elegant und gereift – ein charaktervoller, zurückhaltender Rotwein.  
   
 
 
Rotweincuvée X QW trocken        99 
Weingut Knipser / Laumersheim / Pfalz 
 

Tiefdunkle Cuvée mit reifen Beeren, Kirschen, Gewürzen, Schokolade und 
Tabak. Am Gaumen dicht, komplex und elegant mit feinem Tannin. Langer 
Nachhall. Ideal zu Wild, kräftigen Fleischgerichten oder gereiftem Käse. 

 

 

FLASCHENWEINE ROT ÖSTERREICH  
 
 
Blaufränkisch          49 
Weingut Gernot Heinrich / Kamptal 
 

Tiefdunkel mit Aromen von dunklen Beeren, Sauerkirsche, Kräutern und Pfeffer. 
Saftig, elegant und würzig mit lebendiger Säure, feinkörnigem Tannin und 
mineralischem Nachhall. Vielseitig zu Wild und kräftiger Küche. 
 
 
Rubin Carnuntum          49 
Weingut Markowitsch / Carnuntum 
 

Tiefes Rubinrot, intensive Kirscharomen, Weichsel und dunkle Beeren. Weich, 
füllig und beerig mit kräftigem Abgang. Ideal zu Wild, Rindgerichten und 
Weichkäse. 
 
 
 
 

FLASCHENWEINE ROT ITALIEN 
 
 
Barbera d'Asti Lavignone        49 
Pico Maccario / Piemont 
 

Kräftiges Rubinrot mit Aromen von Kirschen, Pflaumen und roten Beeren. Am 
Gaumen komplex, harmonisch, mit feinen Tanninen, Struktur und Würze. Passt 
hervorragend zu Wild, Schmorgerichten und cremigem Käse. 
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Barolo           78 
Pico Maccario / Piemont 
 

Rubinrot mit Granatschimmer. Aromen von Vanille, Kakao, Tabak, Veilchen und 
Bitterschokolade. Kraftvoller Barolo mit Struktur und Tiefe. Perfekt zu 
Taubenbrust, Rehrücken oder dunklem Fleisch. 
 
 
Chianti Classico          69 
Brancaia / Toskana 
 

Rubinrot mit Aromen von Kirsche, Trüffel, Trockenpflaume, Himbeere und Leder. 
Rassig, komplex und mineralisch mit feiner Würze. Vielseitiger Sangiovese zu 
Pasta, Pizza, Käse, Wild und Fleischgerichten 
 
 
Le Volte Ornellaia          89 
Tenuta Ornellaia / Toskana 
 

50 % Sangiovese, 40 % Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon. Intensiv rot, fruchtige 
Nase mit Beeren und süßen Gewürzen. Am Gaumen strukturiert mit weichen 
Tanninen. Viel Konzentration und Eleganz. Ideal zu Steak, kräftigem Käse oder 
beerigen Desserts. 
 
 
Brunello di Montalcino         136 
Pieve Santa Restituta di Gaja / Toskana 
 

Eleganter Brunello mit reifen Kirschen, dunklen Beeren, Tabak und Gewürzen. 
Strukturiert, mit seidigen Tanninen und mineralischem, langem Abgang. Durch 
Holzreife besonders fein. Perfekt zu Wild, geschmortem Fleisch oder gereiftem 
Käse. 
 
 
Amarone della Valpolicella        89 
Torre d'Orti / Venetien 
 

Tiefdunkel, fast undurchdringlich. Corvina, Rondinella, Molinara & Oselata. 
Schwarze Beeren, Pfeffer, Lakritze, Kirsche und Pflaume. Kraftvoll und würzig. 
Ein eindrucksvoller Essenswein zu Wild und kräftigem Fleisch. 
 
 
Valpolicella Ripasso Superiore        79 
Azienda Zenato / Venetien  
 

Corvina, Rondinella, Corvinone. Schwarzkirsche, Schokolade, Mandeln und 
Lakritze in der Nase. Am Gaumen frische Kirsche mit Noten von Rosinen, 
Pflaumen und Zimt. Vielschichtig und rund – ideal zu Wild, Schmorgerichten und 
reifem Käse. 
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Lucente           89 
Luce della Vite / Toskana 
 

75 % Merlot, 25 % Sangiovese. Dunkles Purpur mit violettem Kern. 
Schwarzkirsche, Waldfrucht, Pflaume und Bitterschokolade in der Nase, am 
Gaumen mit feinen Röstnoten. Ideal zu Rind, Lamm, Schmorgerichten und 
mittelkräftigem Käse. 
 
 
Nero d’Avola          39 
Tenuta Regaleali / Sizilien 
 

Samtig, vollmundig und harmonisch mit Noten roter Früchte und edler Hölzer. 
Trockener Rotwein mit rundem Bukett und weichem Abgang. Passt hervorragend 
zu Wild, gereiftem Käse und rotem Fleisch mit fruchtiger Begleitung. 
 
 
Talo Primitivo di Manduria        41 
San Marzano / Apulien 
 

Rubinrot mit dichter Frucht. Eingelegte Beeren und Zartbitterschokolade in Nase 
und Gaumen. Feine Säure bringt Balance zur süßen Frucht. Spannend und alles 
andere als langweilig – ideal zu würziger Küche und dunklem Fleisch. 
 
 
 

FLASCHENWEINE ROT FRANKREICH 
 
 
Gamay           52 
Joseph Drouhin / Burgund 
 

Rubinrot mit violetten Reflexen. Duft nach Kirsche und Veilchen, saftige 
Fruchtfülle mit lebendiger Säure und feinherbem Ausklang. Leicht gekühlt ideal 
zu Geflügelpasteten, Rahmsoßen und würzigem Frischkäse. 
 
 
Château La Couronne         65 
La Couronne / Saint Emilion / Bordeaux  
 

Dunkelrot mit violetten Reflexen. Fruchtbetont mit Holzaromen, Noten von Oliven, 
Tabak, Kräutern und Cassis im Abgang. Harmonisch und kraftvoll – passt perfekt 
zu Wild wie Reh mit Früchten. 
 
 
Château Chasse-Spleen         99 
Weingut Chasse Spleen / Médoc / Bordeaux  
 

Rubinrot, aromatisch mit Cassis, Gewürzen und erdigen Noten. Kräftiger 
Charakter, moderates Tannin und langer Abgang. Idealer Begleiter zu gegrilltem 
oder gebratenem dunklem Fleisch und kräftigem Käse. 
  



Die Jahrgänge der Weine können Sie gerne bei unserem Servicepersonal erfragen. 
S e i t e  17 | 27 

Santenay La Comme       89 
René Lequin-Colin / Burgund  
 

Dunkelrot mit Aromen von Schwarzkirsche, Cassis, Himbeere und Veilchen. 
Elegant, dicht und rund mit feinem Finale. Ideal zu Rind mit Reduktion, würzigen 
Speisen oder kräftigem Käse. 
 
 
Châteauneuf-du-Pape       95 
E. Guigal / Rhône 
 

Kräftig rot, Cuvée aus Grenache, Syrah, Mourvèdre u. a. In der Nase 
Schwarzkirsche und Pfeffer, am Gaumen Kräuter, Röstaromen & reife Pflaume. 
Kräftig mit markanten Tanninen. Ideal zu Hirschrücken mit Beeren oder 
geschmortem Rinderbraten. 
 
 
 

FLASCHENWEINE ROT SPANIEN 
 
 
Aalto Ribera del Duero       99 
Bodegas Aalto / Ribero del Duero 
 

Dunkelviolett, intensiv und tiefgründig. Aromen von Lakritze, Dörrpflaume, 
Korinthen und Tabak. Kraftvoll und dicht am Gaumen. Ideal zu kräftigem Braten 
mit würziger Beilage oder Kräuterkruste. 
 
 
Corimbo Réserva        79 
La Horra / Ribero del Duero 
 

Dunkel und kräftig mit Cassis, Kirsche, Majoran, Lavendel und Zistrose. Holz gut 
eingebunden, junge, weiche Tannine. Ideal zu gegrilltem Fleisch, Schinken oder 
dunklem Braten. 
 
 
Dehesa Gago Tinta de Toro      42 
Telmo Rodriguez / Toro 
 

Würzig-fruchtige Nase mit Paprika und Chili. Brombeere und Orange am 
Gaumen, getragen von schokoladigem Tannin. Sanft, ausdrucksstark und 
charaktervoll. 
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FLASCHENWEINE ROT SÜDAFRIKA  
 
 
Les Coteaux Cabernet Sauvignon       52 
Mont du Toit / Wellington  
 

Reife Pflaumen und Früchtekuchen im Duft. Am Gaumen trocken, tief und 
geschmeidig mit feinem Holz. 18 Monate in französischer Eiche, davon 20 % 
neu. Harmonisch und intensiv. 
 
 

KLEINE FLASCHEN WEIß  
 
 
Müller-Thurgau trocken       0,5 l  29 
Weingut Clauß / Nack / Bodensee 
 

Frischer, schlanker Müller-Thurgau mit floralen Noten, Würze und geradliniger 
Struktur. Viel Geschmack trotz Leichtigkeit. Perfekt zu Spargel, gedämpftem 
Fisch oder Gemüsegerichten. 
 
 
Grauburgunder trocken       0,5 l  29 
Weingut Clauß / Nack / Bodensee 
 

Typisch untypischer Grauburgunder. Aromen von grüner Banane und Ananas, 
am Gaumen frisch, elegant und feinwürzig mit animierender Säure. 
Überraschend anders – ideal zu Kalb, Bodenseefisch und leichten Gerichten. 
 
 
Chablis trocken        0,375 l 49 
Joseph Drouhin / Chablis / Frankreich 
 

Klassischer Chablis aus 100 % Chardonnay mit klarer Mineralität und Eleganz. 
Präzise, frisch und typisch für die Region – ein vielseitiger Speisenbegleiter. 
 
 

KLEINE FLASCHEN ROT  
 
 
Chianti Classico        0,375 l 29 
Rocca delle Macie / Toskana / Italien  
 

Reife Kirsche, rote Beeren und Kräuter. Saftig, feinwürzig mit eleganter Säure 
und weichen Tanninen. Ideal zu Pasta, gegrilltem Fleisch und Antipasti. 
 
 
Cotes du Rhône Saint Esprit      0,375 l 29 
Delas / Rhone / Frankreich  
 

Schwarze Johannisbeeren, Kirschen und Gewürze. Samtig am Gaumen mit 
typischer Rhône-Würze. Langanhaltender Abgang – passt zu Gegrilltem, 
Ratatouille und Käse. 
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GROßFLASCHEN ROT  
 
 
Ursprung Rotweincuvée       1,5 l 99 
Weingut Markus Schneider / Ellerstadt / Pfalz  
 

Kräftig und fruchtbetont mit Kirschen, dunklen Beeren und feiner Würze. Am 
Gaumen weich, saftig und ausgewogen mit angenehmem Tannin. Ideal zu 
Fleisch, Pasta oder würzigem Käse. 
 
 
Lucente         1,5 l 160 
Luce della Vite / Toskana / Italien  
 

75 % Merlot, 25 % Sangiovese. Dunkles Purpur mit violettem Kern. 
Schwarzkirsche, Waldfrucht, Pflaume und Bitterschokolade in der Nase, am 
Gaumen mit feinen Röstnoten. Ideal zu Rind, Lamm, Schmorgerichten und 
mittelkräftigem Käse. 
 
 
Aalto Ribera del Duero       1,5 l 199 
Bodegas Aalto / Ribera del Duero / Spanien 
 

Dunkelviolett, intensiv und tiefgründig. Aromen von Lakritze, Dörrpflaume, 
Korinthen und Tabak. Kraftvoll und dicht am Gaumen. Ideal zu kräftigem Braten 
mit würziger Beilage oder Kräuterkruste. 
 
 
 

GROßFLASCHEN ROSE  
 
 
Miraval Rosé        1,5 l 110 
Château Miraval / Provence / Frankreich 
 

Rosé aus Grenache, Cinsault, Syrah & Rolle. Aromen von roten Beeren, Zitrus 
und Blüten. Frisch, elegant, feinmineralisch. Ideal zu Fisch, Salaten oder als 
Aperitif. 
  



Die Jahrgänge der Weine können Sie gerne bei unserem Servicepersonal erfragen. 
S e i t e  20 | 27 

BIER 
 

Bier vom Fass 
0,2 l  0,3 l  0,5 l 
 

Meckatzer  
Export B, C      -  € 4,60  € 
5,20 
 
Radler B, C      -  € 4,60  € 
5,20 
 
  
Fürstenberg 
Pils B, C       € 3,20  -  € 
5,20 
 
Hefeweizen B, C     -  € 4,60  € 
5,20 
 
 
Bier aus der Flasche 

 
Meckatzer 
Hefeweizen alkoholfrei B, C    -  -  € 
5,20 
 
Pils alkoholfrei B, C     -  € 4,80  - 
 
Fürstenberg 
Kristallweizen B, C     -  -  € 
5,20 
 
Hefe dunkel B, C     -  -  € 
5,20 
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE  
 
 
Saft von Schlör 

  0,25 l  0,5 l 
 

Schwarzer Johannisbeer-Nektar      € 3,90  € 5,80 
 
Orangen-, Apfel-, Roter Traubensaft     € 3,90  € 5,80 
 
Grapefruit-, Ananas-, Tomatensaft      € 3,90  € 5,80 
 
Frisch gepresster Orangensaft     € 9,00  - 
 
Saftschorle        € 3,80  € 5,50 
 
 
Limonade 

  0,2 l  0,5 l 
 
Pepsi-Cola2,3        € 3,50  € 5,20 
 
Seven up Zitronenlimonade 5     € 3,50  € 5,20 
 
Mirinda3,4        € 3,50  € 5,20 
 
Cola-Mix2,3,4        € 3,50  € 5,20 
 
Coca-Cola light2,3,8,10      € 3,90  € 5,20 
 
Pepsi-Cola2,3        € 3,90  € 5,20 
 
Schweppes Bitter Lemon1      € 4,20  - 
 
Schweppes Ginger Ale1,3      € 4,20  - 
 
Schweppes Tonic Water1      € 4,20  - 
 
Thomas Henry Tonic Water1      € 4,90  - 
 
 
Wasser 

0,25 l  0,5 l  0,75 l 
 

 
Gerolsteiner Mineralwasser    € 4,20  -  € 8,30 
Naturell, Medium, Sprudel 
 
Ensinger Gourmet Bio    -  € 6,40  - 
 
Tafelwasser Luisenquelle    -  € 4,00  - 
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WARME GETRÄNKE  
 
 
Tasse Kaffee  € 3,80 
 
Kännchen Kaffee  € 6,40 
 
Tasse heiße Schokolade A  € 3,50 
 
Kännchen heiße Schokolade A  € 5,80 
 
Espresso  € 3,90 
 
Doppelter Espresso  € 5,50 
 
Cappuccino A  € 4,50 
 
Latte Macchiato A  € 4,70 
 
Glas Tee  € 3,80 
Teesorten finden Sie in der Teekarte 
 
Kännchen Tee  € 6,20 
Teesorten finden Sie in der Teekarte 
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DIGESTIFS & SPIRITUOSEN   
 
 
Obstbrände  
 
           2 cl 
Obsthof Huber Büchele - Andelshofen   
Williams          € 5,50 
 
Obstler          € 5,50  
 
SENFT Destillerie – Salem  
Willi Frucht          € 5,80 
 
Cöxchen          € 6,20 
 
Mirabelle          € 6,50 
 
Himbeergeist          € 6,90 
 
Weingut Aufricht – Meersburg 
Williams           € 6,90 
 
Grüne Walnuss         € 6,90 
 
Sauerkirsche          € 6,90 
 
Jonagold          € 6,90 
 
Weingut Thomas Geiger - Meersburg 
Quitte           € 6,90 
 
Alte Zwetschge         € 8,50 
 
Altes Obst          € 8,50 
 
Edelbrände Robert Gierer – Lindau 
Haselnussgeist         € 8,40 
 
Zibarte           € 9,50 
 
Weingut Clauss - Lottstetten 
Williams Edelgold  
  
Etter Destillerie – Zug in der Schweiz 
Etter Vieille Poire Williams        € 11,00 
 
Zuger Kirsch          € 11,00 
      
FAUDE Feine Brände – Bötzingen am Kaiserstuhl 
Gurkengeist          € 9,00 
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Liköre  
  2cl 
 
Grand Marnier         € 4,50 
 
Destillerie SENFT  Haselnuss       € 6,50 
 

Kaffee        € 6,50 
 

Zwetschge       € 6,50 
 
 
Anisees  

5cl 
 
Pernod          € 6,50 
 
 
Aquavit 

2cl 
 
Malteser          € 5,50 
 
Linie           € 6,30 
 
 
Gin  

4cl 
 
Senft Überlinger Gin „ÜberlinGIN “       € 8,00 
 
Senft Bodensee Dry Gin 21         € 8,00 
   
 
Vodka  

4cl 
 
Senft Barrique          € 12,00 
 
 
Rum  

4cl 
 
Senft Rum          € 13,00 
 
 
Bitters  

4cl
  

 
Fernet Branca          € 6,50 
 
Ramazotti          € 6,50 
 
Averna           € 6,50 
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Grappa  
2cl 

 
Weingut Geiger Alter Marc        € 6,50 
 
Nonino Grappa di Moscato        € 7,90 
 
Nonino Grappa Riserva Antica Cuvée 5 years       € 9,40 
 
Berta Tre Soli Tre         € 15,00 
 
Berta Bric Del Gaian 2014        € 15,00 
    
 
Brandy & Cognac  

2cl 
 
Carlos I Imperial XO         € 13,50 
 
Remy Martin VSOP         € 8,50 
 
Frapin XO          € 15,00 
 
 
Whisky  

4cl 
 
Oban 14 years         € 12,00 
 
Lagavulin 16 years         € 12,00 
 
Senft Bodensee Malt Whisky        € 10,50 
 
Senft Bodensee Whisky Likör       € 9,50 
 
 
Longdrinks 
           
 
Jack Daniels - Cola2,3        € 9,50 
 
Senft Gin - Tonic mit Thomas Henry Tonic Water1     € 12,50 
 
Gin Sul - Tonic mit Thomas Henry Tonic Water1     € 14,80 
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GLAS TEE 
 
 
Morgentau - Grüner Tee aus China 

Die Faszinierende Teekomposition mit Sencha, Blüten und fruchtigem Mango-Zitrusgeschmack 
 

Wellness – Kräutertee 

Ein ungewöhnlicher Tee mit hohem Gehalt an ätherischen Ölen und feinem Zitronengeschmack. 
 

Darjeeling - Summer Gold - Schwarzer Blatt-Tee aus Indien 

Ein eleganter Tee mit köstlichem Muskat-Aroma - diese Sommerpflückung für Teegenießer, die es 
kräftiger mögen. 
 

Pfefferminze - Kräutertee 

Pfefferminztee erfrischt und entspannt durch seinen natürlichen Menthol Gehalt. 
 

Kamille - Kräutertee 

Kamillentee wirkt wohltuend und beruhigend, er schmeckt typisch herb-aromatisch. 
 

Ayurveda - Herbs & Ginger 

Aromatisch, herber Geschmack mit Ginger verfeinert. 

KÄNNCHEN TEE 
 
 
Assam Barie - schwarzer Assam Tee  

Extravaganter Broken-Tee - kräftig, würzig, malzig. 
 

English Breakfast - Schwarzer Ceylon tee - St. James  

Ein dunkles typisches Ceylon von herber Fülle und prickelndem Geschmack 
 

Earl Grey - aromatisierter schwarzer Darjeeling  

Zarter Tee, mit dezentem Aroma der Bergamotte  
 

Greenleaf - grüner Darjeeling  

Eleganter Plantagentee aus dem indischen Hochland mit ausgeprägt feinblumigem Aroma. 
 

Verveine - Kräutertee  

Die aromatische Verbene entfaltet eine zarte Zitrusnote. 
 

Darjeeling - Summer Gold - Schwarzer Blatt-Tee aus Indien 

Ein eleganter Tee mit köstlichem Muskat-Aroma - diese Sommerpflückung für Teegenießer, die es 
kräftiger mögen. 
 

Pfefferminze - Kräutertee 

Pfefferminztee erfrischt und entspannt durch seinen natürlichen Menthol Gehalt. 
 

Ayurveda - Herbs & Ginger 

Aromatisch, herber Geschmack mit Ginger verfeinert. 
 

Sweet Berries - aromatisierter Früchtetee mit Erdbeer-Himbeergeschmack 

Süße Aromen reifer Beeren schenken diesem Tee den wertvollen Fruchtgenuss des Sommers. 
 

Fruity Camilone - Kamille 

Aromatisierter Früchtetee mit Kamille 
 

Rooibos Cream Orange - aromatisierter Kräutertee 

Der wohltuende Südafrikaner mit vollmundigem Geschmack unterstützt mit zarter Vanille. 
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ALLERGENE 
 

 

1) chininhaltig 

2) koffeinhaltig 

3) mit Farbstoff  

4) mit Antioxidationsmittel 

5) mit Konservierungsstoff 

6) mit Geschmacksverstärker 

7) mit Phosphat 

8) mit Süßungsmittel 

9) geschwärzt 

10) enthält Phenylalaninquelle 

11) Schwefeldioxyd und Sulfite 

A) Milch 

B) Hefe 

C) Gerste 

 

Alle Weine auf dieser Getränkekarte sind geschwefelt. 

 

Weizenbiere enthalten Weizen. 

 


